WUNSCHKONZERT

Bei uns konnen Sie sich |hr 3-Gang-Menu nach Belieben
selbst aus der Winterkarte zusammenstellen.

VORSPEISE IHRER WAHL

+++

HAUPTGANG IHRER WAHL

+++

DESSERT IHRER WAHL

+++

MenuUpreis pro Person

49,00 €




WINTERKARTE

VORSPEISEN

KLEINER BUNTER SALAT

mit Balsamicodressing und Baguette
6,90 €

RAGOUT VON DER BAUERNGANS

in Blatterteigpastete mit mariniertem Frisée, geriebenem
Parmesan und Pinienkernen

1590 €

RIESENGARNELEN

3 Riesengarnelen mit Aioli und Salatbouquet
1590 €

CARPACCIO VOM RINDERFILET

im Krautermantel mit Basilikumpesto, Pinienkernen, geriebenem
Parmesan und Rucola

16,90 €

SUPPENKUCHE

ROTE BETE CREMESUPPE

mit frittiertem Rettichchip
790 €

KURBISCREMESUPPE

mit gerosteten Kurbiskernen und Kurbiskernol
8,90 €

KRAFTIGE RINDERBRUHE

mit Gemusejulienne und FleischkloBchen
8,90 €




WINTERKARTE

MEERESFREUDEN

SCHOLLENFILET

gebratenes Filet mit zerlassener Butter, dazu Kleikartoffeln oder
Bratkartoffeln und Gurkensalat

2190 €

wahlweise mit Nordseekrabben
+4,00 €

LACHSFILET

gebraten auf der Haut mit Pernodsauce, Rahmspinat
und Kartoffelpops

2590 €

ZANDERFILET

zart gebratenes Filet mit Weil3weinsauce, Safranrisotto
und buntem Marktgemuse

28,50 €

wahlweise mit Nordseekrabben
+4,00 €

GENUSS VOM LAND

WILDRAGOUT

mit Spatzle, Preiselbeerbirne und Beilagensalat
19,90 €

RINDERROULADE

nach hauseigener Tradition zubereitet, dazu Jus,
Apfelrotkohl und Kleikartoffeln

2690 €




WINTERKARTE

GANSEKEULE

mit Preiselbeerjus, Apfelrotkohl und gebratenen
Serviettenknodeln

2890 €

RUMPSTEAK (2200G)

mit Krauterbutter, buntem MarktgemuUse und Bratkartoffeln
3190 €

LAMMRUCKEN

zartrosa gebraten mit Meerrettichkruste, Portweinjus und
winterlichem Kurbis-Kartoffel-Stampf

3190 €

VEGETARISCHER GENUSS

GEMUSELASAGNE

mit hauseigener Fullung aus frischem Gartengemuse, in
cremiger Béchamelsauce und mit Parmesankruste

1590 €

VEGGIE BURGER

Beyond Meat Burger im Brioche Bun, Burgersauce, Rostzwiebeln,
Pommes Frites und Salatgarnitur

18,50 €

SALAT GEFLAMMTER ZIEGENKASE

mit karmelisierten WalnUssen, Orangenfilets, Balsamicodressing
und Baguette

18,90 €

FRISCHE LINGUINE
in cremiger WintertrUffelsauce, dazu geriebener Parmesan
19,50 €




WINTERKARTE

SUBE VERSUCHUNG

TIRAMISU

Feine Mascarponecreme mit getranktem Léffelbiskuit
und einer fruchtigen Fullung

790 €

KURBISMOUSSE

Cremige Kurbismousse mit feiner Zimtnote, dazu marinierter
Kurbis, serviert mit GliUhweinsauce

8,50 €

CREME BRULEE

Vanillecreme mit zart geflammter Karamellkruste
890 €

EISGENUSS AUS DER MANUFAKTUR
HINRICHS

2,50 € pro Kugel

Fragen Sie nach den aktuellen Sorten




