
 

 

Bei uns können Sie sich Ihr 3-Gang-Menü nach Belieben 
selbst aus der Winterkarte zusammenstellen. 

 

 

 

V O R S P E I S E  I H R E R  W A H L  

+++ 

 

 

 

 

H A U P T G A N G  I H R E R  W A H L  

+++ 

 

 

 

 

D E S S E R T  I H R E R  W A H L  

+++ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menüpreis pro Person 

 

 

WU NS C HKON Z E RT
E RTE RT  

49,00 € 



 

V O R S P E I S E N  

 

K L E I N E R  B U N T E R  S A L A T  

mit Balsamicodressing und Baguette 

 

 

R A G O U T  V O N  D E R  B A U E R N G A N S  

in Blätterteigpastete mit mariniertem Frisée, geriebenem 
Parmesan und Pinienkernen 

 

 

R I E S E N G A R N E L E N  

3 Riesengarnelen mit Aioli und Salatbouquet 

 

 

C A R P A C C I O  V O M  R I N D E R F I L E T  

im Kräutermantel mit Basilikumpesto, Pinienkernen, geriebenem 
Parmesan und Rucola 

 

 
 

S U P P E N K Ü C H E  

 

R O T E  B E T E  C R E M E S U P P E  

mit frittiertem Rettichchip 

 

 

K Ü R B I S C R E M E S U P P E  

mit gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl 
 

 

K R Ä F T I G E  R I N D E R B R Ü H E  

mit Gemüsejulienne und Fleischklößchen 

WINTE R KART E  

6,90 € 

15,90 € 

15,90 € 

16,90 € 

 8,90 € 

8,90 € 

7,90 € 



 

 

M E E R E S F R E U D E N  

 

S C H O L L E N F I L E T  

gebratenes Filet mit zerlassener Butter, dazu Kleikartoffeln oder 
Bratkartoffeln und Gurkensalat 

 

wahlweise mit Nordseekrabben 

 

 

L A C H S F I L E T  

gebraten auf der Haut mit Pernodsauce, Rahmspinat  
und Kartoffelpops 

 

 

Z A N D E R F I L E T  

zart gebratenes Filet mit Weißweinsauce, Safranrisotto              
und buntem Marktgemüse 

 

wahlweise mit Nordseekrabben 

 

 

G E N U S S  V O M  L A N D  

 

W I L D R A G O U T  

mit Spätzle, Preiselbeerbirne und Beilagensalat 

 

 

R I N D E R R O U L A D E  

nach hauseigener Tradition zubereitet, dazu Jus,  
Apfelrotkohl und Kleikartoffeln 

 

WI N T E R KA R T E  

21,90 € 

25,90 € 

19,90 € 

26,90 € 

+4,00 € 

28,50 € 

+4,00 € 



 

G Ä N S E K E U L E  

mit Preiselbeerjus, Apfelrotkohl und gebratenen 
Serviettenknödeln 

 

 

R U M P S T E A K  ( 2 2 0 G )  

mit Kräuterbutter, buntem Marktgemüse und Bratkartoffeln 

 

 

L A M M R Ü C K E N  

zartrosa gebraten mit Meerrettichkruste, Portweinjus und 
winterlichem Kürbis-Kartoffel-Stampf 

 

 

V E G E TA R I S C H E R  G E N U S S  

 

G E M Ü S E L A S A G N E  

mit hauseigener Füllung aus frischem Gartengemüse, in 
cremiger Béchamelsauce und mit Parmesankruste 

 

 

V E G G I E  B U R G E R  

Beyond Meat Burger im Brioche Bun, Burgersauce, Röstzwiebeln, 
Pommes Frites und Salatgarnitur  

 

 

S A L A T  G E F L Ä M M T E R  Z I E G E N K Ä S E  

mit karmelisierten Walnüssen, Orangenfilets, Balsamicodressing 
und Baguette 

 

 

F R I S C H E  L I N G U I N E  

in cremiger Wintertrüffelsauce, dazu geriebener Parmesan 

31,90 € 

31,90 € 

18,50 € 

WI N T E R KA R T E  

18,90 € 

15,90 € 

19,50 € 

28,90 € 



 

 

S Ü ß E  V E R S U C H U N G  

 

T I R A M I S U  

Feine Mascarponecreme mit getränktem Löffelbiskuit               
und einer fruchtigen Füllung 

 

K Ü R B I S M O U S S E  

Cremige Kürbismousse mit feiner Zimtnote, dazu marinierter 
Kürbis, serviert mit Glühweinsauce 

 

C R È M E  B R Û L É E  

Vanillecrème mit zart geflämmter Karamellkruste 

 

E I S G E N U S S  A U S  D E R  M A N U F A K T U R  
H I N R I C H S  

2,50 € pro Kugel 

Fragen Sie nach den aktuellen Sorten 

 

WI N T E R KA RT E  

 8,90 € 

 7,90 € 

 8,50 € 


