
 

 

 

Bei uns können Sie sich Ihr 3-Gang-Menü nach 
Belieben selbst aus der Hauptspeisekarte 

zusammenstellen. 

 

 

 

V O R S P E I S E  I H R E R  W A H L  

+++ 

 

 

 

 

H A U P T G A N G  I H R E R  W A H L  

+++ 

 

 

 

 

D E S S E R T  I H R E R  W A H L  

+++ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menüpreis pro Person 

 

W U NSC HKON ZE RT  

49,00 € 



 

 

V O R S P E I S E N  

 

K L E I N E R  B U N T E R  S A L A T  

mit Balsamicodressing und Baguette 

 

 

K R A B B E N C O C K T A I L  

Nordseekrabben in Cocktaildressing mit Chicorée, 
serviert in einem Martiniglas 

 

 

R I E S E N G A R N E L E N  

3 Riesengarnelen in Aioli an einem Salatbouquet 

mit hausgemachtem Brot 

 

 

C A R P A C C I O  V O M  R I N D E R F I L E T  

mit Balsamico-Glace, Pinienkernen, geriebenem Parmesan an 

Salatbouquet und hausgemachtem Brot 

 

 

G R A T I N I E R T E R  Z I E G E N K Ä S E  

angerichtet mit karamellisierten Walnüssen, Orangenfilets, 
Balsamico und hausgemachtem Brot 

 

 

HAUPTSPEI SEKA RT E  

6,90 € 

13,50 € 

15,90 € 

16,90 € 

16,90 € 



 

 

S U P P E N K Ü C H E  

 

T O M A T E N S U P P E  

verfeinert mit Gin und einer luftigen Sahnehaube 

 

 

 

K L A R E  R I N D E R B R Ü H E  

mit Gemüsejulienne und saftigen Fleischklößchen 

 

 

 

P I L Z C R E M E S U P P E  

mit Edelpilzen vom Grafthof in Neuharlingersiel 

 

 

 

K R A B B E N C R E M E S U P P E  

mit Nordseekrabben, verfeinert mit Cognac, luftige Sahnehaube 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

H AU PT S P E I S E KA R T E  

7,90 € 

8,90 € 

9,90 € 

10,90 € 



 

 

M E E R E S F R E U D E N  

 

S E E L A C H S F I L E T  

Gebratenes Filet begleitet von einer köstlichen Dijon-Senfsauce 
mit feinen Gemüsestreifen und Bratkartoffeln 

 

Wahlweise mit Krabben 

 

 

R O T B A R S C H F I L E T  

Zart gebratenes Filet an einer Weißweinsauce, mit einer 
Wildreismischung und Beilagensalat 

 

 

S C H O L L E N F I L E T  

Gebratenes Filet mit zerlassener Butter, dazu Salzkartoffeln                
und Beilagensalat 

 

Wahlweise mit Nordseekrabben  

 

oder Speckstippe 

 

 

L A C H S F I L E T  

gebraten auf der Haut mit Sesam-Algen Topping, auf Blattspinat 
und Bratkartoffeln 

 

 

 

19,90 € 

H AU PT S P E I S E KA R T E  

23,90 € 

+4,00 € 

21,90 € 

+4,00 € 

+3,00 € 

25,90 € 



 

 

G E N U S S  V O M  L A N D  
 

S C H N I T Z E L  “ W I E N E R  A R T “  

mit Pommes Fritz und einem Beilagensalat 

 
 

 

 

G E S C H N E T Z E L T E S  V O M  
S C H W E I N E F I L E T   

in Pilzrahmsauce mit regionalen Edelpilzen, hausgemachten 
Spätzle und einem Beilagensalat 

 
 

 

 

M A I S - H Ä H N C H E N   

mit unserer hauseigenen Curry-Gemüsesoße und 
Wildreismischung 

 
 

 

 

E N T E N B R U S T   

rosa gebraten in Pfeffer-Orangensauce, mit Brokkoli, gerösteten 
Mandeln und Rosmarinkartoffeln 

 
 

 

 

R I N D E R R O U L A D E  

nach hauseigener Tradition zubereitet mit Speck, eingelegten 
Gurken, Zwiebeln, serviert mit Rotkohl und Salzkartoffeln 

 
 

 

 

R U M P S T E A K  ( 2 2 0 G )  

mit grünen Speckbohnen, Kräuterbutter und Rosmarinkartoffeln 

 
 

 

 

L A M M R Ü C K E N  

zartrosa gebraten in aromatischer Thymiansauce, mit Brokkoli, 
gerösteten Mandeln, dazu Herzoginkartoffeln und Beilagensalat 

18,90 € 

HAUPTSPEI SEKA RT E  

25,90 € 

23,50 € 

30,50 € 

26,90 € 

31,90 € 

31,90 € 



 

 

V E G E TA R I S C H E R  G E N U S S  

 

G E M Ü S E L A S A G N E  

mit einer hausgemachten Füllung aus frischem Gartengemüse 
in cremiger Béchamelsauce unter einer Käsekruste 

 

 

O F E N G E M Ü S E  

Im Ofen gebackenes Gartengemüse, serviert mit aromatischen 
Rosmarinkartoffeln an Kräuter-Creme-Fraîche 

 

 

G R Ü N K O H L - H A N F T A L E R  I M  
B R I O C H E B R Ö T C H E N  

mit Senfdip, Gurke, Tomate, Blattsalat 

 

 

P I L Z G E N U S S  V O M  G R A F T H O F  

Edelpilze in einer cremigen Rahmsauce, serviert mit 
hausgemachten Spätzle und einem frischen Beilagensalat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HAUPTSPEI SEKA RT E  

15,90 € 

16,50 € 

21,90 € 

16,80 € 



 

 

S Ü ß E  V E R S U C H U N G  

 

R O T E  G R Ü T Z E  

Gekochten Beerenfrüchte, serviert an Vanilleeis mit Sahnehaube 

 

 

P A R F A Î T  

Genießen Sie unsere wechselnden Parfait-Sorten mit 
Früchtegarnitur. Bei Fragen steht Ihnen unser aufmerksamer 

Service gerne zur Verfügung 

 

 

C R È M E  B R Û L É E  

Vanillecrème mit zart geflämmter Karamellkruste 

 

 

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  

Himmlischer Schokoladen Genuss von Mousse au Chocolat-
Nocken auf Fruchtspiegel 

 

 

 

 

 

 

H AU PT S P E I S E KA R T E  

7,50 € 

8,50 € 

8,90 € 

8,90 € 


